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R Secretaria Distrital de Salud de Bogota : i e i L

‘Subsecretaria de Salud Pablica 5 Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establec:mfentos de . j : % :
By _a_lr_na_cg{'namiento y/o distribucién de carne'y pro uctos cémlcos comestlbles AS20C 000»83954
- 5 i
rE S.E. 6\.. v eg AL o cigen’ Fecha.‘ O3 ‘ a3 | 252 |
; § CEDULA DEL. ESTABLECIMIENTO |
ID Establec¢imiento: Numero de Inscnpcmn : Numero de carpeta:
D296 26 kH-s\qo Sl 828 626

Razén social:

Axxiccica De ?(—.@e‘mﬁ &c\mmem '\f)e\ odreate  AnocHoocl |

Nombre del establecimiento:

Asoc toAcH |
NIT: C‘U,tqo?)zq-’j > Sede: ;.\ «cc.
Direccion: . ¢ | 3y4A Qi B g o\ /{',f
Ubicacion: NO &9“( o
Localidad: Q)b“jé\ UPZ: ?3_,3@\ g:cméﬁal
Bamio: 5nn B i L0100 Telélonos %29 G 548

Correo electronico para notificacion” A . @, A 56 ¢ locc Hy 225 96(\"& Wil

Nombre propietario: A'3‘-)‘5“?--6\“\ De pé,(_'p_,e"r‘\@v CandDeRex D21 pliente A0 cHGac Y |

Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[INIT [x]PEP[_JPs[_]PTP[_]|Numero documento: Cie; 4G 0 @28 — -

Nombre representante legal: s (AN O & lAaOn Mo eR et -H\' eTud

Tipo de documento: C.C.[¥|C.E.[[]NIT [ JPEP[_]PS[_]PTP[_] | Numero documento: 4 ()62 32 &2

Direccion de notificacion:  C| 344 AHvy @ o€  2mM A4

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ ] NO [x]

Linea de intervencion: A ¥ MCATLd> DA Secs Qe

| ion;
Hienenaoe X0 O1e O A aAcen miepd Q De codae Yo Q3 et colnwoos eome? UCY .

Tipo de establecimiento: Al Acencmenlto de aantoe. Y fedczo s oy e M TiNer:
Establecimiento autorizado: SI NO[ ]

Numero de trabajadores: ?) Horario: Diurno [_| Nocturno []24 horas [_] Otro: Qioce -\ oallm

| Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [x]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro:

1

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable =
FEC’I-I%DE LA . - sss. | Favorable con % D'e f:umP!imient_o' %
ULTIMA requerimientos de la Gltima inspeccion
INSPECCIAN
Desfavorable =
i MOTIVO DE LA VISITA
4 ; Asociada a peticiones, quejas D
S ] Solicitud del interesado = y reclamos
Nimero de radicado: Nimero de radicado:
Solicitud oficial [51. 44 Evento de interés en sakid publica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/
Ndmero de radicado: Procesos sancionatorios admin [] |

Otro: [ ] Especifique: :
EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Acéptab(e

AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los reguisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica

Aceptable con Requerimiento
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EVALUACIGN

Inaceptable

I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructiv'g para el aspecto a evaluar

No aplica

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos. i :

NA

Critico

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continle ejerciendo sus labores.

(02

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACISN E

INSTALACIONES &

AR

Lo  HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefo

(Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.2, Articulo 36 Nu- 4 2
meral 5. Resolucién 3009 de 2010
Articulo 66. Resolucién 0240 de X
2013 Articulo 129. Resolucion 0242
Articulo 54 Nu meral 1).

fat Lo Qeqdin Deadnacen
el e+ e cmieae

L RCY fr\.;d@‘f-h-

1.2 Condiciones de pisos y paredes

(Decreto 1500 de 2007 Articulo 26}
Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 4 2
Numeral 5. Resolucién 3009 de
2010 Articulo 66. Resolucion 0240 A
de 2013 Articulo 129. Resolucion
0242 Articulo 54).

1.3 Techos, iluminacion
y ventilacion

(Decreto 1500 de 2007 Articulo 26
Numeral 1.1.3,1.1.5,1.1.6, Articulo | 4 2
36 Numeral 5. Resolucion 3009 de v
2010 Articulo 66. Resolucion 0240
de 2013 Articulo 129. Resolucion
0242 Articulo 54).

1.4 Instalaciones sanitarias

(Decreto 1500 de 2007 Articulo 26
Numeral 1.1.7. Articulo 36 Nume + 5
ral 5. Resolucion 3009 de 2010
Articulo 66. Resolucion 0240 de
de 2013 Articulo 129. Resolucion
0242 Articulo 54).

Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

C
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 17% del total del acta
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2. EQUIPOS Y UTENSILIOS |

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.1 Resolucién 3009
de 2010 Articulo 66 Numeral 4.
Resolucion 0240 de 2013 Articulo
129 Numeral 4. Resolucion 0242
Articulo 54 Numeral 5).

3,5

C

CALIFICACIoN DEL BLOQU

La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta |

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

3. PERSONAL

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos/
lesiones)

(Resolucién 3009 de 2010 Articulo
15 Numeral 1. Resolucion 0240
de 2013 Articulo 15. Resolucién
0242 de 2013 Articulo 14).

W 00

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009 de 2010 Articulo
15 Numeral 1. Resolucion 0240 de
2013 Articulo 15. Resolucién 0242
de 2013 Articulo 14. Resolucién
562 de 2016 Articulo 15.).

3

X

1.5

3.3 Practicas higiénicas

(Decreto 1500 de 2007 Articulo

26 Numeral 1.1.13. Resolucion
3009 de 2010 Articulo 15 Numeral
3. Resolucion 0240 de 2013 Ar-
ticulo 17. Resolucién 0242 de
2013 Articulo 16).

e Coc Nencte p.c\o;_h\‘ 2w — wlanocay

€a &dep Pp Cec o

C

Distrital

- 3.4 Educacion y capacitacién

(Resolucién 3009 de 2010 Ar-
ti culo 69. Resolucién 0240 de
2013 Articulo 132. Resolucion
0242 de 2013 Articulo 57).

1,5

Pxereaze Plen ae € alfcw ficke p  aruivo
e 0o ppolicen tuup 70

C

CALIFICACI6N DEL BLOQUE

g 3l

La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta !
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4. REQUISITOS Hl’(;lémcos

HALLAZGOS

4.1 Recepcidn y requisitos legales

(Decreto 1500 de 2007 Articulo 36
Numeral 1,2,3. Resolucion 3009 ds
2010 Articulo 66 Numeral 1,23,4
y 5. Resolucion 0240 de 2013
Articulo 129 Numeral 1,2,34 y 5.
Resolucion 0242 de 2013 Articulo
54 Numeral 2,3,4,5 y 6; Resolu-
cién 402 de 2002).

35|-0

4.2 Condiciones de almacenamiento

Decreto 1500 de 2007 Articulo 36
Numeral 4. Resolucion 3009 de
2010 Articulo 17 numerales 3.3.2.1,
3.3. 2.2y 3.3.2.3, Articulo 66 Nu-
meral 1,2, 4, 6 y 7. Resolucién
0240 de 2013 Articulo 28, Articulo
129 Numeral 1,24,6 y 7. Resolucion
0242 de 2013 Articulo 24, Articulo
54 Numeral 2,3,5,7 y 8.).

(o]
B
==}

4.3 Conservacion de los productos

Ley 9 de 1979. Decreto 1500 de
2007 Articulo 26 Numeral 1.2.4.
Decreto 2270 de 2012 Articulo 5.
Resolucion 0240 de 2013 Ar-

ticulo 28. Articulo 129 Numeral

1,2 y 7. Resolucion 3009 de 2010
Articulo 17 numerales 3.3.2.3, Ar-
ticulo 66 Numeral 1, 2, 7 y 8. Re-
solucion 0242 de 2013 Articulo 24,
Articulo 54 Numeral 1, 2, 7 y 8.

C

CALIFICACIOoN DEL BLOQUE ’ 3

La calificacion del bloque corresponde al 23% del total del acta ‘

5. SANEAMIENTO

A AR| I e ' HALLAZGOS

.| 5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.11).
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CONTINUACISN
5. SANEAMIENTO

ARZ

HALLAZGOS

5.2 Residuos liquidos

(Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.9.).

2,5

5.3 Residuos sodlidos

(Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.9. Resolucién 351
de 2014.) .

5.4 Control integral de plagas

(Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.18.Decreto 1843
de 1991 o norma que adicione,
sustituya o reemplace) .

 ©

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 1 y 2. Decreto 1500 di
2007 Articulo 26 Numeral 1.1.12).

5.6 Soportes documentales
de saneamiento

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Decreto 1500 de 2007 Ar-

ticulo 26 Numeral 1.1.8, 1.1.9,
1.1.11,1.1.12 1.1.13, 1.2.1, 1.2.2,
1.2.4 y1.3.).

s

CALIFICACION DEL BLOQUE

|21 |

La calificacién del blogue corresponde al 31% del total de

l acta |
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_ 1. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO sl e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico

X | Favorable 90-100% - y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento
f:;f;ﬁ:?eﬁfgs 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
C[ 7 ‘5 emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
/ Desfavorable <59.9% dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
DE SEGURIDAD respectlva

ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas T e ot 2

Numero del acta de toma de muestras T e—

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total [__] | Suspension total de trabajos o servicios ]

Clausura tem;ml‘paﬁsial\ = Demmiso\\ =

Suspension parcial de trabajow [ ] | congelacion \ =

Destruccion o desnaturalizacién \a \

~ VI. OBSERVACIONES

la Dislrilal

ia General - Subd

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
T ] >
Nombre: [ \(\¢z L« B A%L‘; Nombre: /
{ ¥
Tipo de documento: Cc Tipo de documento: a I
Numero de documento: 4 c772% 3ye (A Numero de documento: /
Profesion u oficio: ; {w»s 2 \&y (cn o Awnealcy Profesion u oficio:
| Firma: 674“\,533 L _/4\-"\.. '_/t Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO _ TESTIGO
Nombre: . MAZlen JanTieéo o070 Nombre: /
Tipo de documento: C.C.[x|C.E[_NIT[_JPEP[_]PS[_|PTP[ ] Tipo de documento: C.C.m c.e[NT[JPEPIPS[]PTP[ ]
Ndmero de documento: ZOSNEYSY- Nimero de documento: /
| Cargo: Representante legal[_] Propietario[_| Encargadol Y] Firma: [
- Firrmes: {

Por parte de la autoridad sanitaria: = GotllCA ADheMNQ o G 260

Por parte del establecimiento:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura gbratlf icacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy &2  del mes deklml—go del afio 229 en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita. _
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

FFma Tt SOSTORD  Coeiv

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacioén administrativa en salud, confor

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario™
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T—ormato d:agnos'aco cumplimienito del decreto 1500 de 2007 Y Sus reglamentos iecnlcos
complemantanos para almacenamiento y/o distribucion came y productos carnicos comestibles / AS18C O 0 . 3 3 3

.

Secret%?a Distrital de Saiud de Bogoia :
‘Subsecretaria de Salud Publica

Acta NUumero

Fecha:] 28 [ &2 | 5655

ESE.: 'ag_\’:m(’c/ e OCedenke.

= - CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
NN “H3\o e
Razon social: A'JC)C\QC wn O¢c Pe@_,,_-m\. Qém@\ag(;m (_')0\ obieate. Adxhoacl |
Nombre del establecimiento: A—DC MoAcMj ¥
NIT: 9,44 09 2% : N2 Sede: | yaicar.

Direccion: ¢ | 4a Pun-A 20 81 M A4

Ubicacion: nG {-\?\\CQ.

Localidad:  (yen . UPZ frorp goacearal.

Bamio: e n PeenNaR 0 .. | Teléfonos '32_-1%'5‘ SNPD -

Correo electronico para notificacion* A/ Q;OA doctuac Wi zers 36’«'\::.;\ ced .

Nombre propietario: A~/ (¢ v pn-De ()e&cm Conchele pey glreate MAdoclieacud]

Tipo de documento: C.C.[JC.E.[_]NITX]PEP[_|PS[_|PTP[ | ]Numero documento: Gy 4G QA YN =~ =

?Nombre representante legal: ((ihtAMd  GLBnDU  Wler, L e T -

Tipo de documento: C.C.[X|C.E.[INIT[_JPEP[ Jps[ JrTR[ ]| | Numero documento:  4.) €Bq 3 7352 .

Direccidn de notificacion: C\ %"{A ‘0:.\3 A '.".)-..HL 82\‘}"1 4/[_

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Sl [ | NO [X]

Linea de intervencion: )ﬂ\\kﬂ\e QAT DA = > (?-CY

Intervencion: 'N¢, PSR Dr_g.2pcion ﬂanﬂ'ﬂﬂm fe Cun L Tawss

A-
eXfenlic o Alsudeec micaly 0o cadne Yio Oeduces SRR c_moOv ey

Tipo de establecimiento: /I My, miendty de cetne ¥ «edcrs catniar o mesechiey

Namero de trabajadores: 2 Horario: Diurno [_]Nocturno [ 124 horas [ ] Otro:) g0 q ;n — “\ s M

iDlas de funcionamiento: Lunes a viernes [\MDomingo a domingo [ |Fin de semana [] otro: lgae> AT cpnes

-

REQUISITOS SANITARIOS

CUMPLE
El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua :
1* | estancada, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Sl NO
Articulo 262). ;(
La construccion es resistente al medioc ambiente. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.2,
2% | Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 129. si NO
‘Resolucién 0242 Articulo 54 Numeral 1.). X
3* | La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/7979: Articulo 259). f NO
El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacion y almacenamiento de la came
5 y/o productos carnicos comestibles, asi como el flujo del personal. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 S| NO
4% | Numeral 1.1.2, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 s
Articulo 129. Resolucicn 0242 Articulo 54 Numeral 1).
Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo
. | la salud y bienestar de la comunidad. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.2, Articulo 36 - NO
5" | Numeral 5. Resolucién 3009 de 20710 Articulo 66. Resolucion 0240 de 201 3 Articulo 129. Resolucién x
0242 Articulo 54 Numeral 1).
El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el servicio se preste en una edificacion que
6* | es también vivienda, esta separado fisicamente de ésta, asi como los accesos y pasillos de transito Sl NO
deben ser independientes de la misma (Ley 9/1979: Articulo 262). x
Los pisos se encuentran _c:onsiruidos en materiales resistentes, no toxicos, impermeables, lavables, no
7+ absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la

Impresidn: Secrefaria General - Subdireccion Imprenta Distrital ~ ;

:3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

superficie). (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion ? NO

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica
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Formato diagnéstico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos
complementarios para almacenamiento y/o distribucion ‘carne y productos carnicos comestibles

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica . e = Acta Numero

/" as1sc 000333

Impresién: Secrelaria Ganeral - Subdireecion Imprenta Distrital

REQUISITOS SANITARIOS
Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Decreto 1500 de 2007 Articulo
8" | 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 Sl NO
de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54). X
Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos porrejillas para la conduccion y recoleccion
9* | de aguas residuales. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Reso - S NO
lucion 3008 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54). v
Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no toxicos, impermeables, lavables, no
10*| absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la S| NO
superficie). (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de
2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54). X
Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26
11| Numeral 1.1.8, 1.1.4, Articulo.36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de Sl NO
2013 Arficulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54). b4
Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no
'12,. presenta condensacion, no se observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfec- si NO
cion. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 ¥
Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 139. Resolucion 0242 Articulo 54).
. Las areas cuentan con la ventilacién necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contami-
113%| nacién de los alimentos. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.5, Articulo 36 Numeral 5. Reso - Sl NO
[ lucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54). X
Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacion de suciedad, facilitan-
14*| do su limpieza y desinfeccion. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.5, Articulo 36 Numeral 5. ]| NO
| Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54). 7
!
| Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Decreto 1500 de 2007 Articulo
15*| 26 Numeral 1.1.3, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articuio 66. Resolucién 0240 de 2013 Sl NO
Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54). X
| El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacion (natural o artificial), sobretodo en las 4reas donde :
16| & manipule la carne o los productos camicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 5| NO
1.1.6, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo
129. Resolucién 0242 Articulo 54). ¥
Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpieza y poseen la protec-
17+ cion necesaria para evitar la caida de particulas extrafias. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral = NO
_ 1.1.6, Articulo 36 Numeral 6. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo
© | 129. Resolucion 0242 Articulo 54 ). X
El establecimiento dispone de servicios sanitarios en material higiénico sanitario y vestidores en cantidad
suficiente con respecto a la cantidad de personal que labora en él, independientes para cada sexo %
18*| separados de las areas de almacenamiento. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo Sl NO
36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion X
0242 Articulo 54).
Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con
respecto a la cantidad de personal que labora en él, son funcionales y se encuentran separados de las
19* areas donde se manipula la carne y los productos cérnicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007 Articulo Sl NO
26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 4
Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).
Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel
.| higiénico, dispensador con jabon desinfectante; implementos desechables o equipos automaticos para
20%| ¢ secado de manos y papeleras de accionamiento no manual. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Nume- Sl NO
ral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucicén 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo vZ
129. Resolucion 0242 Articulo 54).
Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacion o extraccién de olores y no se encuentra
21* dirigido a las areas donde se manipula carne y/o productos carnicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007 S NO
Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 X
de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).
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Impresidn: Secrelaria General - Subdireccitn Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota ; B

~_ Subsecretaria de Salud Publica A Acta Numero
Formeto dlagnostlco cumphmlento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos tecmcos i _
complementanos para almacenamiento y/o distribucién carne y productos carnicos comestibles AS1 Bc 033 3

REQUISITOS SANITARIOS

Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacion y su disefio permite la circula -
22 | Cién de aire. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién. 3009

de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54. Resolucion 562 | S | NO
de 2016 Articulo 71). b4
Cuenta con instalaciones (lavamanos de accionamiento no manual) para operaciones de limpieza, desin-

23+ feccién y secado de las manos de los manipuladores en las areas de corte o cercanas a estas, (Decreto S| NO
1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.1. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66.
Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54). P
El establecimiento cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las actividades:

24* los cuales estan disefiados, construidos, instalados, son de facil limpieza y desinfeccion y su manteni- S| NO
meinto evita la contaminacion de la carne o los productos carnicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007
Articulo 26 Numeral 1.1.1). X

Existen avisos que indiquen al personal manipulador la necesidad del lavado de manos luego de usar los
25+ servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las labores diarias. : NG
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 ?(

Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 139. Resolucién 0242 Articulo 54).

El establecimiento cuenta con instrumentos o accesorios que permitan la medicién de las temperaturas
2gx ©ncaso de almacenar productos que requieren refrigeracién y/o congelacion. (Resolucion 3009 de 2010

Articulo 66 Numeral 4. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129 Numeral 4. Resolucién 0242 Articulo 54 = Ho
Numeral 5). X
El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones
cutaneas o diarrea, entre otras) o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas

27*| preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacion de la carne y productos carnicos SI NO
comestibles. (Resolucion 3009 de 2010 Articulo 15 Numeral 3,1. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 15. X
Resolucion 0242 de 2013 Articulo 14).
Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no

28 toser, no usan accesorios, presentan ufias cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). S| NO
(Resolucion 3009 de 2010 Articulo 15. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 15. Resolucién 0242 de 2013
Articulo 14). X
Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En ¢caso

29*| de usar guantes son sometidos al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009 de 2010 Sl NO
Articulo 15 Resolucién 0240 de 2013 Articulo 15. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 14). %

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 3009 de
30 | 2010: Articulo 15: Numeral 3.19; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240de 2013: Articulo 1 7, Numeral Sl NO
19. Resolucion 242 de 2013 Articulo 13, Numeral 19). i X

La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso
de delantales, estos permanecen atados al cuerpo. (Resolucion 3009 de 2010: Articulo 15, Numeral 3. 2,
3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240 de 2013: Articulo 17, Numeral 2; Resolucién 242 de 2013- | S! | NO
Articulo 16, Numeral 2, 3). X

31*

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con
39+ UNa vigencia maxima de un afio. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 26, Numeral1.1.13. Resolucion 3009 de

2010: Articulo 15, Numeral 1, Numeral 21.2. Resolucién 240 de 2013: Articulo 14, Numeral 1: Articulo 15. e e
Resolucion 242 de 2013: Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14) X
El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009 de 2010: Articulo 15:

33%| Numeral 3.10. Resolucién 240 de 2013: Articulo 17, Numeral 10 Resolucion 242 de 2013 Articulo 1 6, Sl NO
Numeral 10). X
El personal usa calzado cerrado, de tacon bajo e impermeable. (Resolucién 3009 de 2010: Articulo 15:

34*| Numeral 3.13. Resolucién 240 de 2013: Articulo 1 7, Numeral 13. Resolucion 242 de 2013: Articulo 16, Sl NO
Numeral 13). X

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los
35* visitantes. (Resolucion 3009 de 2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Resolucién 240 de 2013: Articulo sl NO
17, Numeral 18, 20. Resolucién 242 de 2013: Articulo 16, Numeral 18, 20). /)(
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica e Acta Nimero

Formato diagnostico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos

complementarios para almacenamiento y/o dis’tribu_cié’n carne y productos carnicos comestibles / -AS18C OO‘ 33 3

R:EQUISITOS SANITARIOS

36

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipula -
dor acorde con las actividades que se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10 horas anua -
les certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta, y contiene temas
relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicasRésolucion 3009 de 2010
Articulo 69. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 132. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 57).

NO

3

El plan de capacitacién contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y
evaluacion del impacto. (Resolucion 3009 de 2010 Articulo 69. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 132.
Resolucién 0242 de 2013 Articulo 57).

NO

38+

El responsable del desarrollo del plan es el establecimiento, la capacitacion puede ser impartida por el
mismo establecimiento, por personas naturales o juridicas o por la autoridad sanitaria. (Resolucién 3009
de 2010 Articulo 69. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 132. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 57).

NO

39*

Los manipuladores de alimentos comprenden el proceso que esta bajo su responsabilidad y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones, y se evidencia a través de las practicas de manipula-
cién que éste realiza o a través de entrevistas. (Resolucion 3009 de 2010 Articulo 69. Resolucién 0240
de 2013 Articulo 132. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 57).

NO

40"

Durante la recepcion de la carne y subproductos carnicos comestibles se evita su contaminacion, altera -
cion o dafios fisicos y de requerirse se encuentran debidamente rotuladas segtin la normatividad sanita-
ria vigente. El establecimiento cuenta con los documentos que soporten el origen de la carne y subpro -
ductos carnicos comestibles. Dispone de rampa de recepcion de productos. (Decreto 1500 de 2007
Articulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66 Numeral 1,2,3,4 y5. Resolucion 0240 de
2013 Articulo 129 Numeral 2, 4 y 5 Resolucién 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 2,3,4,5 y 6. Resolucién
402 de 2002 Articulo 5. Resolucion 5109 de 2005).

Si

NO

41*

Tanto en la recepcion, como durante el almacenamiento se inspecciona la carne y subproductos carnicos
comestibles en cuanto a caracteristicas organolépticas, temperaturas, condiciones de envase, entre
otros, para garantizar su calidad e inocuidad, con el fin de evitar la contaminacién. (Decreto 1500 de
2007 Articulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66 Numeral 2,3,4 y5. Resolucién 0240
de 2013 Articulo 129 Numeral 1,2,3,4 y 5. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 2,3,4,5 y 6.
Resolucion 402 de 2002 Articulo 5. Resolucién 5109 de 2005).

Sl

NO

42*

La carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos proviene de proveedores que se encuen-
tren autorizados y registrados ante la autoridad sanitaria competente y que hayan entregado el producto
a la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen el mantenimiento de la misma.
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66 Numeral 1 P
¥ 4. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129 Numeral 1,2, 3 y 4. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 54
Numeral 1, 2, 3 y 4. Resolucion 402 de 2002 Articulc 5. Resolucién 5109 de 2005).

Sl

NO

43*

El almacenamiento de carne y subproductos carnicos comestibles se mantienen a temperatura adecua -
das, se realiza ordenadamente en estantes o estibas de material sanitario, separados convenientemente
de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente para permitir las actividades de limpieza y
desinfeccion necesarias, asi como la circulacion del personal y el traslado de materiales y productos.
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 36 Numeral 4. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 17 Numeral 3.3.2.1,
3.3.2.2 y 3.3.2.3, Articulo 66 Numeral 1, 2, 4, 7 y 8. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 28, Articulo 129
Numeral 1,2,4,6 y 7. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 24, Articulo 54 Numeral 2,3,5,7 y 8.).

Sl

NO

44*

No se realizan actividades diferentes al almacenamiento en las areas destinadas para este fin. Los
productos se almacenan de forma separada de quimicos téxicos y sustancias peligrosas, las cuales se
encuentran identificadas. Cuenta con un area exclusiva para el almacenamiento de productos con fecha

NO

45*

idn Imprenta Distrital

El establecimiento cuenta con un sistema de refrigeracion que garantice el mantenimiento de la tempera-
tura reglamentada para los productos camicos y subproductos cérnicos comestibles. (Decreto 1500 de
2007 Articulo 36 Numeral 4. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 17 Numeral 3.3.2.1, 3.3.2.2 Y323
Articulo 66 Numeral 8. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 28. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 24,
Articulo 54 Numeral 8).

NO

ia General - Subdi

46

Los cuartos frios estan identificados. Las condiciones de los cuartos frios son adecuadas. El agua proce-
dente de los difusores debe ser canalizada mediante tubos hacia los desagiies. Disponen de equipos de
medicion adecuados para el control de la temperatura, debidamente calibrados. (Decreto 1500 de 2007
Articulo 36 Numeral 4. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 17 Numeral 3.3.2.1,, 3.3.2.2 y 3.3.2.3; Articulo
66 Numeral 7 y 8. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 28, Articulo 129 Numeral 6 y 7. Resolucion 0242 de
2013 Articulo 24, Articulo 54 Numeral 7 y 8).

Si

NO
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota 3 : B -
: Subsecretaria de Salud Publica e TN it
Formato diagnéstico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos
complementarios para almacenamiento y/o distribucion productos carnicos comestibles

Acta Numero

~As1sc 000333

REQUISITOS SANITARIOS

El almacenamiento y manejo de la carne y productos coméstible se realiza en condiciones que impiden
0 minimizan danos en embalaje, envase, empaque o productos. Los rieles garantizan que las canales no

47+| nos la altura del riel impide el contacto de las canales con el piso. El establecimiento tiene establecido un S| NO

48* de conservacion requeridas. Se cuenta con los registros de los cuartos frios ¥ del producto almacenado . NO

Resolucion 1506 de 2011).

El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presion suficiente para las activi -
49 dades que se realicen, asi como para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. ( Decreto si NO
1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 3. Resolucién 2115 de 2007, Articulo 8. Decreto 1500 de 2007 Articu -

lo 26 Numeral 1.1.11). X

En caso de contar con un sistema de almacenamiento de agua, éste es de facil acceso, garantiza la
| potabilidad del agua, esta construido con materiales sanitarios resistentes, no porosos, impermeables,
50 | no absorbentes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten su limpieza y desinfeccion. Sl NO

2007 Articulo 26 Numeral 1.1.11). X

51* El establecimiento cuenta con los sistemas de desagiie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los S| NO
residuos liquidos. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.9) X

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicion temporal de los residuos solidos, de
52*| material lavable y desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se mani - Sl NO
pulen los alimentos. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1. 1.9). X

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los proveedores de canales, sus partes
53 y/o productos carnicos comestibles, asi como los insumos y materiales de empaque. Si el estableci-
miento realiza las actividades de desprese, deshuese o fileteo, mantiene la identificacion del producto Sl NO
hasta su venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucién 242/2013: Articulo 22,
Numeral 3.3). X

Cuenta con un programa para prevenir la cria y refugio de plagas, con enfoque de control integral, sopor-
54 | tado con un diagnéstico inicial, indicando las medidas de seguimiento a las actividades y soportadas por SI NO
registros. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8). X

Cuenta con un programa de manejo de residuocs solidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion,
55 | recoleccion, conduccién, almacenamiento, evacuacion y disposicion final, soportado mediante registros Si NO
para la verificacién de las mencionadas actividades. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1. 1.9). e

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla
56 | CON la normatividad vigente en la materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), que S| NO
incluye las actividades de monitoreo, verificacién y registro. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral ¥
1.1.11).

57 Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de instalaciones Y equipos, el cual incluye las St NO
actividades de monitoreo, registro y verificacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1). ~

58 | La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 259). ' =g NO

General - Subdireccion Imprenta Distrital

Cuenta con procedimientos realizados diariamente, antes y durante las operaciones, con frecuencias
definidas, personal responsable, incluye las sustancias empleadas, concentracion y forma de uso. Incluye
59 | el seguimiento y evaluacién de los procedimientos, asi como se llevan a cabo medidas correctivas adecua- )gul NO

das. Se cuenta con los registros de la implementacion, ejecucion, supervisién y medida correctivas (Decre- :
to 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1,1,1 2).

Impresion: Secretaria
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
~_ Subsecretaria de Salud Publica B sy LR
Formato diagnéstico, cumplimiento del decreto 1500 ‘de 2007 y sus reglamentos técnicos
complementarios para almacenamiento y/o distribucion carne y productos camicos comestibles

~ Acta NGmero

As18c 000333

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

CWtotal . l:] SusMaba}os O servicios

Clausura temporal parciat—__ [ ] | Decomiso \

Suspension parcial de trabajos o stﬁﬁt&\ [ ] | Congelacion \

/DDD

Destruccion o desnaturalizacién R 1
ll. OBSERVACIONES :
Por parte de la autoridad sanitaria: ¢ Sl G _A_,.zg IAENCEa A 0l esini A

7

Por parte del establecimiento:

NS e X o\an A elp

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 2% del mes de zoA¥c4C delafio 2c2<  enla ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Impresidn: Secrelarla General - Subdlreccién Imprenta Distrifal

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: Lioe \«&  _Aal, Al Nombre: 78

Tipo de documento: Ec Tipo de documento: /

Numero de documento: A A g6 Numero de documento:  /

Profesion u oficio:{in z ate vic gde.  Alsenzy Profesién u oficie: /

Firma: —ANsCt e | Al\(_h,( ) Firma: /

. POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: MHZlon VMNTWGCD  CnT? o Nombre: vl
Tipo de documento: C.C.[¥]C.E[ INIT[_JPEP[_IPS[_|PTP[_| Tipo de documento: gcl JcE[INT] PEP[_Jps[ JpTP[]
NUmero de documento: 2o S9Ca <9 . Numero de documehto: -
Cargo: Representante legall_] Propietario[ ] Encargado|x] Firma:

Firma: SAQNGN, Coe@ /

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de |a Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 8 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-

"

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso: fraudulento, el suministro 'y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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